
14 de
Febrero

Desayuno
Buffet o Room

Service

Cena Gala Detalle
Bienvenida

Late
Check Out

San Valentín
es ESTIMAR

 Alojamiento la noche del 14 de Febrero en habitación seleccionada.

Detalle de bienvenida en habitación

Menú Cena gala San Valentín en Luz de LÚA Bar & Restaurant

Velada amenizada por Eva Dinora - Jazz Fusión (música en directo)

Desayuno Buffet en Luz de LÚA Bar & Restaurant

Late Check Out hasta las 18h (sujeto a disponibilidad).

Domingo de Aperitivo Time con Vermouth Session Dj John Belushi Hotel

La Experiencia San Valentí́n incluye:

posibilidad Room Service 



   

   PRECIO DESDE 

     POR PERSONA Y NOCHE

NOCHE ADICIONAL
PRECIO DESDE 

POR PERSONA Y NOCHE

    Tarifa Básica (desde) Tarifa Básica (desde)

Sábado 14 de febrero de 2026                       129,25€                        58,25€ 

Condiciones de la Escapada:
Recuerda reservar tu Menú de San Valentín cuando confirmes tu reserva, 965 83 17 62.
Tarifa únicamente válida para el sábado 14/02/26
El servicio de cena empieza a las 21:00H

Precios en base Habitación Urban Marina (precio desde por persona y noche)
Mejora la categoría de tu habitación a la llegada a recepción o llamando al departamento de reservas al 965 83 17 62,
sujeto a disponibilidad.

Condiciones Generales:
Oferta sujeta a disponibilidad. Las condiciones y suplementos no detallados, se regirán por las Condiciones
Generales de reservas del hotel disponible en web. Los precios y suplementos aquí detallados serán aplicables
con la reserva inicial, los precios en el hotel serán diferentes. El menú puede variar siguiendo la misma estructura.
Posibilidad de servicio de desayuno Buffet o Room Service a confirmar el día 13/02. El Hotel trabaja con tarifas
dinámicas, por lo que según su criterio, pueden variar. Todos los precios incluyen el 10% IVA.

Completa tu estancia (bajo petición):
Brocheta de Fruta de Temporada bañada en Chocolate y Juvé Camps Reserva........................   45,90 €
Decoración Rosa Desnuda y Velas .......................................................................................................................   27,54 €
Rosa de Bienvenida y Möet & Chandon.............................................................................................................   96,90 €

Menú Cena gala San Valentín 

Apertivo:
Mini croqueta Txangurro con crema de su coral

Entrantes:
Carpaccio de Gamba Blanca marinada en cítricos, Ponzu, texturas de manzana y panceta Ibérica

Tataki de atún Balfegó, cremoso de almendra amarga, tartar de fresas y vinagre Fórum Cabernet Sauvignon
Bao de papada ibérica a baja temperatura, praliné de cacahuetes tostados, mayonesa kimchi y wakame

Canelón de boletus, foie gras, trufa y bechamel de ligera de queso Idiazabal

Plato Principal:
Lomo de vaca vieja a baja temperatura y terminado en parrilla, alcachofas, parmentier de patata Canaria y salsa de foie

& el toque dulce...
Sopa de frutos rojos, cerezas confitadas, helado de yogur y granizado de albahaca

Bodega:
Copa Bienvenida Pago de Tharsys Cerámica Brut Nature Chardonnay Gran Reserva de 60 meses en rima D.O CAVA

Vinos: BLANCO La Caprichosa sobre lías D.O. Rueda;
TINTO Convento de San Francisco Primer Año D.O. Ribera del Duero;

VINO DE POSTRE Pedro Ximénez - Reserva de la Familia


